VORSPEISEN

Gebackene Blunzen

Randig & Kren, feine Salate € 18,00

Ziegenkdsecreme

geschmorte Karotten, Haselnuss & Zitrone € 17,50
Bunter Salat € 10,50
Rindssuppe

mit Dinkel-Krauterfladle € 8,20
mit Leberspétzle € 8,20
Siifikartoffel-Ingwerschaumsuppe € 9,20

Gebratene Pfeffer-Riebelschnitte

cremiger Wirsing, Orange & Granatapfel

€ 20,50

als Hauptspeise € 24,50



HAUPTSPEISEN

Sibratsgfaller Forellen pro dag € 1,70

in feinem Sud gegart — blau

oder in Butter gebraten

oder mit gerdsteten Mandeln

dazu servieren wir lhnen Salzkartoffeln und Blattsalat

Welsfilet
Balsamicolinsen, eingelegte Senfkdrner, Petersilsauce, Gnocchi € 33,50
klein € 29,50

Rosa gebratenes Rehniissle

zweierlei Sellerie, Holder, Schupfnudeln € 42,00
klein € 38,00

Geschmortes Backle & Bries vom Kalb

winterliches Gemlise, Pilze, Kiirbispolenta € 38,50
klein € 34,50

Klassisches Wiener Schnitzel vom Kalb

Preiselbeeren, bunter Salat € 31,00
klein € 27,00



NACHSPEISEN

Kase
aus dem Bregenzerwald € 17,50
kleine Portion € 14,50

Kaiserschmarren

Zwetschkenroster € 17,00

Maronimousse
Knusperhippe, Quitte € 16,00

Spekulatius & Orange € 16,00

Hausgemachtes Vanilleeis

mit Kiirbiskernol und Kiirbiskernkrokant € 12,00

Coupe Danemark

Vanilleeis und Schokosauce hausgemacht mit Sahne € 12,00
Eiskaffee geriihrt € 9,50
Affogato

Hausgemachtes Vanilleeis mit Illy Espresso € 7,00
Irish Coffee € 9,50
Unser hausgemachtes Eis — pro Kugel € 340

Vanille, Bitterschokolade, Preiselbeer, Walnuss-Buttermilch

Unsere hausgemachten Sorbets — pro Kugel € 3,40

Quitte, Orange



