VORSPEISEN

Pflanzerl vom heimischen Wild

Sellerie-Apfelsalat, eingelegte Vogelbeeren, Walnusskrokant € 17,50

Karamellisiertes Ziegenkasle

Kiirbis & Kresse, Focaccia € 17,50
Bunter Salat € 10,00
Rindssuppe

mit Dinkel-Krauterfladle € 720
mit Leberspétzle € 720
Siifkartoffelschaumsuppe € 8,20

Kartoffel-Krauterroulade

Lauch-Triiffelsauce, Maroni € 20,00
als Hauptspeise € 24,00



HAUPTSPEISEN

Sibratsgfaller Forellen pro dag

in feinem Sud gegart — blau

oder in Butter gebraten

oder mit gerdsteten Mandeln

dazu servieren wir lhnen Salzkartoffeln und Blattsalat

Saiblingsfilet

Korianderlinsen, Ingwer-Zitronenschaum,
Ricottagnocchi
klein

Fasan im Speckmantel

Petersilienwurzelpiiree, Kohlsprossen & Pilze,
Riebelknodele

Rosa Riicken und geschmortes Backle vom Kalb

Wurzelgemiise, Kren-Kartoffelpiiree
klein

Klassisches Wiener Schnitzel vom Kalb

Preiselbeeren, bunter Salat
klein

€ 1,50

€ 35,00
€ 31,00

€ 34,00

€ 41,00
€ 37,00

€ 29,50
€ 25,50



NACHSPEISEN

Kase
aus dem Bregenzerwald € 17,00
kleine Portion € 14,00

Kaiserschmarren

Zwetschkenroster € 16,00
Quitten-Maronitartlette € 16,00
Christstollenparfait

Orangen € 15,00

Hittisauer Bauernjoghurt
Honig, Zimt, Walnisse, Vanilleeis € 13,00

Hausgemachtes Vanilleeis

Kiirbiskernkrokant, Kernol € 12,00
Coupe Danemark € 8,80
Eiskaffee geriihrt € 880
Irish Coffee € 840
Unser hausgemachtes Eis — pro Kugel € 330

Vanille, Bitterschokolade, Preiselbeere, Chai latte

Unsere hausgemachten Sorbets — pro Kugel € 330
Quitte, Kiirbis-Orange

Informationen {iber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen

konnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiterinnen



