
 

 

 

Pflanzerl vom heimischen Wild 
Sellerie-Apfelsalat, eingelegte Vogelbeeren, Walnusskrokant € 17,50 

 

 

 

 

 

Karamellisiertes Ziegenkäsle 

Kürbis & Kresse, Focaccia € 17,50 

 

 

 

 

 

Bunter Salat € 10,00 

 

 

 

 

 

Rindssuppe 
mit Dinkel-Kräuterflädle € 7,20 

mit Leberspätzle € 7,20 

 

 

 

 

 

Süßkartoffelschaumsuppe € 8,20 
 

 

 

 

 

Kartoffel-Kräuterroulade 

Lauch-Trüffelsauce, Maroni € 20,00 

als Hauptspeise € 24,00 

 

 

  

V O R S P E I S E N  



 

 

 

Sibratsgfäller Forellen                          pro dag € 1,50 

in feinem Sud gegart – blau 

oder in Butter gebraten 

oder mit gerösteten Mandeln 

dazu servieren wir Ihnen Salzkartoffeln und Blattsalat 

 

 

 

 

 

Saiblingsfilet 
Korianderlinsen, Ingwer-Zitronenschaum, 

Ricottagnocchi € 35,00 

klein € 31,00 

 

 

 

 

 

Fasan im Speckmantel 
Petersilienwurzelpüree, Kohlsprossen & Pilze,  

Riebelknödele € 34,00 

 

 

 

 

 

Rosa Rücken und geschmortes Bäckle vom Kalb 
Wurzelgemüse, Kren-Kartoffelpüree € 41,00 

klein € 37,00 

 

 

 

 

 

Klassisches Wiener Schnitzel vom Kalb 
Preiselbeeren, bunter Salat € 29,50 

klein € 25,50 

 

 

  

H A U P T S P E I S E N  



 

Käse 
aus dem Bregenzerwald € 17,00 

kleine Portion € 14,00 

 

 

Kaiserschmarren 
Zwetschkenröster € 16,00 

 

 

Quitten-Maronitartlette € 16,00 

 

 

Christstollenparfait 
Orangen € 15,00 

 

 

Hittisauer Bauernjoghurt 
Honig, Zimt, Walnüsse, Vanilleeis € 13,00 

 

 

Hausgemachtes Vanilleeis 
Kürbiskernkrokant, Kernöl € 12,00 

 

 

Coupe Dänemark € 8,80 

 

 

Eiskaffee gerührt € 8,80 

 

 

Irish Coffee € 8,40 

 

 

Unser hausgemachtes Eis – pro Kugel € 3,30 

Vanille, Bitterschokolade, Preiselbeere, Chai latte 

 

Unsere hausgemachten Sorbets – pro Kugel € 3,30 

Quitte, Kürbis-Orange 

 

 
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 

können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren ServicemitarbeiterInnen 

N A C H S P E I S E N  


